
MENÜ  
 
I.  
CARPACCIO VOM REH Kapern |  Via Aurel ia |  Rucola 

 

 

II. 
LACHSFORELLE-SASHIMI Ike J ime geschlachtet & dry-aged  Fenchel |  
Orange  

 

 

III. 
WILDCONSOMMÉ Schwertmuschel |  Mangold 

 

 

IV. 
CHAMPIGNON Nußlocher Ziegenkäse |  Spinat  

 

 

V. 
RAVIOLO MIT WHITE TIGER GARNELE Staudensel ler ie |  Apfel 

 

 

VI. 
ZWEIERLEI VOM WILDSCHWEIN Alb Leisa |  Wildpreiselbeeren  

 

 

VII. 
ROTE BETE Quinoa |  Sauerrahm 
 
 

 



MENÜ  
 
I.  
CARPACCIO VON DER RÜBE Schnitt lauch |  Goldhirse |  Rucola 

 

 

II. 
VEGANE JAKOBSMUSCHEL Petersi l ienwurzel  |  Kräuterseit l ing 

 

 

III.  
MANGOLD Ingwer |  Soja 

 

 

IV. 
CHAMPIGNON veganer Frischkäse |  Spinat 

 

 

V.  
RAVIOLO Past inake | Staudenseller ie | Apfel 

 

 

VI. 
CHICORÉE Alb Leisa |  Wildpreiselbeere 

 

 

VII. 
ROTE BETE Quinoa |  Sauerrahm 
 
 


